
Benarrivato a

100% Dolomiti



La tradizione

Patata alla carbonara

Gli arrosticini

La parmigiana alla Puttanesca

Treviso

Il Cadore

Lenticchie | cotechino | polenta | cren

Patata di montagna | uovo delle dolomiti |
tartufo nero | guanciale croccante

Arrosticini artigianali al barbeque |
 salsa verde piccante

Melanzana | pomodoro | acciughe cantabriche | 
olive taggiasche | bufala | basilico

Radicchio di Treviso | fagioli di Lamon | lardo

Selezione di salumi e formaggi della terra 
cadorin | miele e mostarde | pane caldo di Marcon

Cominciamo
con i Gaietti

Condividiamo un giro di Gaietti
Scegline 4 gaietti a 29 euro)

8 euro

9,5 euro

9 euro

8,5 euro

8,5 euro

19 euro

Il  cervo
Carpaccio affumicato | cartufole | mirtilli | puccia

9,0 euro

Aperitivi
Conegliano Valdobbiadene Brut DOCG - Leissi
(100% Glera) - Veneto - 12°​​​​​

Liberty metodo classico VSQ 36 mesi - Carlo Zadra
(100% Chardonnay) - Lombardia -12,5°​​​​

 
Cremant de Bourgone Brut - Vitteaut Alberti​​​
(80 % Chardonnay/20% Aligote) - Francia -12°

 
CHAMPAGNE Extra Brut Blanc de Noirs - Gallimard Pere 
Et Fils Les Meurgers
(100% Pinot Nero) - Francia - 12°​​​​​

 
L’ AMERICANO GAIO ​​​​​​​​
Bitter Fusetti/ Vermouth Drapò / Soda / 
essenza d’arancio

GIN TONIC ZERO
Tanqueray 00 alcohol / Limestone Herbal Tonic Organic

3,50
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Fatti da noi

Le Tagliatelle

Gli gnocchi

La lasagna

Il pastin che non ti aspetti

Il filetto di cervo

L’oca

Il manzo

L’iberico

Casunziei al Blu 61 e mascarpone | pere 
caramellate | noci | mostarde di fichi e rafano

Tagliatelle fatte in casa | saor di cipolla | 
pinoli | uvetta | acciughe cantabriche

Di polenta | ragù d’anatra | petto d’anatra | 
cavolo nero

Ripiena ragu di cervo | melograno

Pastin | patate | cipolla caramellata | senape | miele
Pastin | patata | mango | curry | lime

Pastin | patata | Blu 61 | mirtilli
Pastin | patata | Dobbiaco | champignon

Amarone | cipolla di Tropea |
patate all’ampezzana

Cotta come il gulasch |
polenta di Storo gratinata

In tartare | preparata davanti a te e condita 
come vuoi tu | pane caldo

Tagliata di maialino iberico |
capuccio viola brasato | chutney di mele | zenzero

15 euro

14 euro

14 euro

13 euro

15 euro

27 euro

24 euro

26 euro

24 euro

Vi consigliamo
Poldo Vignale di Cecilia Veneto IGT
(Garganega, Tai, Moscato Bianco) – Veneto – 12°

Chardonnay Domaine Arsac ‘Argence’
(100% Chardonnay) – Valle del Rodano - Francia – 13°
 

Rami di Cos
(Grecanico e inzolia) – Sicilia - 12,5°
 

Santa Goccia Rosso IGT Fattoria Le Masse
(70% Sangiovese, 20% Canaiolo; 10% Trebbiano)
Toscana - 13,5°
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Tagliata di filetto

Il  galletto ruspante

Fiorentina di scottona

Costicine d ‘agnello

La pizzella

L ‘ hamburger gourmet

Il dolomitico

Di angus irlandese | patate al forno | salsa tartara fatta in casa

Alla senape e miele di montagna | 
carote arrostite alla pancetta

Consigliato per 2 persone

Alla scottadito | patate all’ampezzana

Pizza artigianale | pomodoro fresco | bufala, basilico

Hamburger di Fassona cotto alla brace | pane | 
scamorza affumicata | friarielli | mayo al peperoncino

Hamburger di cervo | pane | cavolo nero |
guanciale | Dobbiacco | barbeque ai mirtilli

Patate arrosto
Cappuccio e cumino
Patate all’ampezzana

Patate fritte
da 5 a 6 euro

Barbecue

COPERTO 3,5 euro
Selezione di pani dolomitici artigianali e burro salato di malga

28 euro

27 euro

23 euro

5 euro all’etto

9,5  euro

16 euro

16 euro

Per intolleranze, allergie e maggiori informazioni, rivolgersi direttamente personale

Vi consigliamo

Rosso di Gino Marche Rosso IGT
Fattoria San Lorenzo 
(60% Montepulciano, 40% Sangiovese) –Marche - 14°

El moro rosso Colli Euganei DOC
(100% Carmenere) Vignale di Cecilia - Veneto - 14°

 
Friulano ‘Gelsostorto’ Friuli Colli Orientali DOC
Co Romano (100% Friulano) – Friuli-Venezia Giulia - 15,5°

 
Nebbiolo Langhe DOC
Cortese (100% Nebbiolo) – Piemonte - 14°
 

Refosco Colli Orientali del Friuli DOC
Moschioni 2015 (100% Refosco) - Friuli-Venezia Giulia 
-14,5° 
 
 
Con la nostra tartare di carne
Gaia Mule
Gin Premiun | cannella | peperoncino | zenzero | 
Ginger beer
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L ‘acqua divide
gli uomini,

il vino
li unisce

100% Dolomiti



bollicine
CARTA VINI

Prosecco Brut DOCG Valdobbiadene - Liessi
(100% Glera) - Veneto - 12°

Conegliano Valdobbiadene Zero et Naturel Ancestrale 
- Casa dei Spada
(100% Glera) - Veneto - 11,5°

Conegliano Valdobbiadene Six et Natur Brut Nature
- Casa dei Spada
(100% Glera) - Veneto - 11,5°

Roncaie ‘sui lieviti’ - Menti
(100% Garganega) - Veneto 11,5°

Zero Pas Dosè metodo classico 48 mesi - Bellaguardia
(Pinot Bianco, Durella) - Veneto - 12°

Brut Nature metodo classico 36 mesi - Biondojeo
(100% Bianchetta) - Veneto - 12,5°

Vino da Sete bianco da tavola - Monte Dall’Ora
(95% Garganega, 5% Malvasia) - Veneto - 10,5°

Opera Prima pas dosè metodo classico 36 mesi - Reassi
(100% Pinella) - Veneto - 12°

Metodo classico Extra Brut ‘Quattrocento’- Nicola Gatta
(70% Chardonnay, 30% Pinot Nero) – Lombardia -12°

Metodo classico Cuvèe brut ‘Ombra’ - Nicola Gatta
(80% Chardonnay, 20% Pinot Nero) – Lombardia - 12,5°

Brut 24 mesi - Azienda Agricola Solouva
(100% Chardonnay) – Lombardia

Franciacorta DOCG Extra Brut Coro delle Monache 
- Arcari e Danesi
(100% Pinot Nero) – Lombardia - 12° - 12,5°
 
Cuveè 36 mesi Brut - Casa Caterina
(100% Chardonnay) – Lombardia - 12,5°

Liberty metodo classico VSQ - Carlo Zadra
(100% Chardonnay) – Lombardia -12,5° 

‘Voria’ rifermentato rosato frizzante - Porta del Vento
(100% Catarratto) – Sicilia - 11,5°

Lambrusco Emilia IGP spumante 
- Podere Giardino A Love Supreme
(100% Lambrusco Marani) – Emilia Romagna - 12°

Cremant d’Alsace Extra Brut Blanc de Blancs Brut de Gres - 
Domaine Robert Roth
(90% Pinot Bianco, 10% Auxerrois) – Francia - 12,5°

Cremant de Bourgogne Brut - Vitteau Alberti
(80% Chardonnay, 20% Aligotè) – Francia - 12°

Champagne Brut ‘Grand Cuvèe 169ème Edition’ 
- Krug AOC
(45% Pinot Nero, 37% Chardonnay, 18% Pinot Meunier) 
– Francia - 12°

Champagne AOC Extra Brut Les Mi-Cotes - Maurice Choppin
(60% Chardonnay, 40% Pinot Meunier) - Francia - 12,5°

Champagne Extra Brut Blanc de Noirs - Gallimard Pere Et Fils 
Les Meurgers
(100% Pinot Nero) – Francia - 12°
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bianchi
CARTA VINI

Pinot Prigio delle Venezie DOC - Marco Levis
(100% Pinot Grigio) - Veneto - 12,5°

Pinot Grigio delle Venezie ‘Anulare’ (ottenuto da uve surma
turate) - Marco Levis
(100% Pinot Grigio) – Veneto -13°

Bora Bianco - Elisa Carpanese
(50% Riesling, 50% Tai) – Veneto - 12,5°

Nous Magenta Soave DOC - Sara e Alessandra Filippi
(100% Garganega) – Veneto – 12°

Questo Non è Glera Colli Trevigiani IGT - Monban
(100% Glera) – Veneto - 11,5°

Poldo Veneto IGT - Vignale di Cecilia  
(Garganega, Tai, Moscato Bianco) – Veneto - 12°

Pinot Bianco Berg Alto Adige DOC - Ignaz Niederist
(100% Pinot Bianco) – Trentino-Alto Adige - 12°

Gewurtztraminer Valle d’Aosta DOC - Lo Triolet
(100% Gewurtztraminer) – Trentino-Alto Adige - 14°

Kerner Gall Alto Adige DOC - Griesser
(100% Kerner) – Trentino-Alto Adige - 13,5°

Sylvaner Gols Eisacktal Alto Adige DOC - Griesser
(100% Sylvaner) – Trentino-Alto Adige - 13°

Muller Thurgau Gols Alto Adige DOC - Griesser
(100% Muller Thurgau) –Trentino-Alto Adige - 12,5°  

‘Abendrot 06’ - Thomas Niedermayr
(100% Souvignier Gris) – Trentino Alto Adige - 13,5°  

‘Solaris 14’ - Thomas Niedermayr
(100% Solaris) – Trentino Alto Adige – 14°

‘Bronner 04’ - Thomas Niedermayr
(100% Bronner) – Trentino Alto Adige - 13,5°

Pinot Bianco Alto Adige DOC - Alois Warasin
(100% Pinot Bianco) – Trentino Alto Adige - 14°

Sauvignon Alto Adige DOC - Alois Warasin
(100% Sauvignon) – Trentino Alto Adige - 14°

Riesling Alto Adige DOC - Putzenhof
(100% Riesling) –Trentino Alto Adige - 12°

Kerner Alto Adige DOC - Putzenhof
(100% Kerner) –Trentino Alto Adige - 13°

Chardonnay Trentino DOC - Maso Furli
100% (Chardonnay) – Trentino Alto Adige – 14°

Gewurtztraminer Trentino DOC -Maso Furli  
(100% Gewurtztraminer) – Trentino Alto Adige - 15,5°

Manzoni Bianco Trentino DOC - Maso Furli
(100% Manzoni Bianco) – Trentino Alto Adige – 15°

Ribolla Gialla Collio DOC - La Castellada
(100% Ribolla Gialla) – Friuli Venezia Giulia - 13,5°
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bianchi
CARTA VINI

Friulano Collio DOC - La Castellada
(100% Friuliano) – Friuli Venezia Giulia – 14°

Chardonnay Collio DOC - La Castellada
(100% Chardonnay) – Friuli Venezia Giulia - 14,5°

Bianco della Castellada Collio DOC - La Castellada
(50% Pinot Grigio, 30% Sauvignon) – Friuli Venezia Giulia – 14°

Sauvignon Collio DOC - La Castellada
(100% Sauvignon) – Friuli-Venezia Giulia - 14,5°

Sauvignon ‘Al Lago’ Friuli Colli Orientali DOC - Co Romano
(100% Sauvignon) – Friuli Venezia Giulia - 15,5°

Friulano ‘Gelsostorto’ Friuli Colli Orientali DOC - Co Romano
(100% Friulano) – Friuli Venezia Giulia - 15,5°

Sot la Mont Blanc Vino Bianco - Luca Fedele
(100% Friulano) – Friuli Venezia Giulia - 12,5°

Ribolla Gialla Friuli Colli Orientali DOC - Fondo Indizeno
( 100% Ribolla Gialla) – Friuli Venezia Giulia - 13°

Sauvignon Friuli Colli Orientali DOC - Fondo Indizeno
(100% Sauvignon) – Friuli Venezia Giulia - 13°

Timorasso ‘Derthona’ Colli Tortonesi DOC - Claudio Mariotto
(100% Timorasso) – Piemonte - 14°

Timorasso ‘Imbevibile’ Colli Tortonesi DOC - Claudio Mariotto
(100% Timorasso) – Piemonte - 14°

Strada Corniolo Forlì IGT - Villa Papiano
(100% Trebbiano) – Emilia Romagna – 12°

Pantagruel Toscana IGT - Castello della Mugazzena
(75% Vermentino, 15% Malvasia, 10% Viogner) – Toscana - 12,5°

Bianco Toscana IGT - Montepepe
(70% Vermentino, 30% Viogner) – Toscana - 14%  

Bianco IGT - Malgiacca
(50% Trebbiano, 15% Vermentino, 15% Malvasia, 10% Grechetto, 
10% Moscato) – Toscana - 12,5°

Verdicchio di Matelica DOC - Sergio Marani Sannicola
(100% Verdicchio) – Marche - 13°

Verdicchio di Matelica DOC - Stefano Zoli
(100% Verdicchio di Matelica) – Marche - 13°

Bianco di Gino Marche Bianco IGT - Fattoria San Lorenzo
(100% Verdicchio) – Marche - 14°

Sauvignon Lame del Sorbo Molise DOC - Azienda Agricola 
Vinica Le Colline di Ripa
(100% Sauvignon) – Molise - 13%

Belle Vignole Saltento IGT - Tenuta Macchiarola
(100% Fiano) – Puglia – 12°

Terre Siciliane IGT - Marabino Muscatedda
(100% Moscato Bianco) – Sicilia - 13°
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bianchi
CARTA VINI

RESTO DEL MONDO

Chevret Clos De l’Ecotard AOC - Saumur Domaine Michel  
(100% Chenin Blanc) – Francia - 13°

Chablis AOC - Domaine de la Cadette
(100% Chardonnay) – Francia – 11°

‘Argence’ - Domaine Arsac
(100% Chardonnay) – Francia – 13°

Chardonnay Grand Curoulet - Domaine Ratte Arbois
(100% Chardonnay) – Francia - 12,5°

Arbois Naturè - Domaine Ratte
(100% Savagnin) – Francia -12,5%  

Plava Etiketa - Nando Malvazija
(100% Malvasia) – Slovenia - 14,5°
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rossi
CARTA VINI

Rosso Friuli Colli Orientali DOC - Co Romano
(uvaggio da uve autoctone friulane) – Friuli-Venezia Giulia - 14,5°

Refosco Colli Orientali del Friuli DOC - Moschioni
(100% Refosco) – Friuli-Venezia Giulia - 14,5°

Rosso Celtico Colli Orientali del Friuli DOC - Moschioni
(50% Merlot,50% Cabernet Sauvignon) – Friuli-Venezia Giulia 
– 15°

Pignolo Colli Orientali del Friuli DOC - Moschioni
(100% Pignolo) – Friuli-Venezia Giulia – 15°

Schi Rosso della Castellada Collio DOC - La Castellada
(85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon) – Friuli-Venezia Giulia 
- 15°

Schioppettino Colli Orientali del Friuli - Moschioni
(100% Schioppettino) – Friuli-Venezia Giulia - 15,5°

Schioppettino Venezia Giulia IGT - Bressan
(100% Schioppettino) – Friuli-Venezia Giulia -13°

Pinot Nero Venezia Giulia IGT - Bressan
(100% Pinot Nero) – Friuli-Venezia Giulia – 13°

Merlot Friuli Colli Orientali DOC - Le Due Terre
(100% Merlot) – Friuli-Venezia Giulia - 14 °  

Barbaresco DOCG - La Ca’ Nova
(100% Nebbiolo) – Piemonte - 14,5°

Gamay Valleè d’Aoste DOC - Lo Triolet
(100% Gamay) – Valle d’Aosta - 13,5°

Nebbiolo d’Alba DOC - Francesco Rinaldi
(100% Nebbiolo) – Piemonte - 14,5°

Braghè Colli Tortonesi DOC - Claudio Mariotto
(100% Freisa) – Piemonte – 14°

Montemirano Colli Tortonesi DOC - Claudio Mariotto  
(100% Croatina) – Piemonte - 15°

Territorio Colli Tortonesi DOC - Claudio Mariotto
(100% Barbera) – Piemonte - 14,5°

Iuli Ta Da!
(Baratuciat, Grignolino, Pinot Nero, Slarina) – Piemonte - 11,5°

Memorie Langhe Rosse DOC - Morra Gabriele
(Freisa, Nebbiolo) – Piemonte - 13,5°

Barbaresco DOCG - Morra Gabriele
(100% Nebbiolo) – Piemonte – 14°

Barbera d’Alba DOC - Ferdinando Principiano
(100% Barbera) – Piemonte – 13°

Barolo DOCG - Trediberri  
(100% Nebbiolo) – Piemonte - 14,5°

Poggio del Rosso Colli Tortonesi DOC - Claudio Mariotto
(100% Barbera) – Piemonte - 14,5°
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rossi
CARTA VINI

Mesdì rosso - 460 Casina Bric
(100% Nebbiolo) – Piemonte - 14°

Barolo Serralunga DOCG - Ferdinando Principiano
(100% Nebbiolo) – Piemonte - 13,5°

Barolo DOCG - Giacomo Fenocchio
(100% Nebbiolo) – Piemonte -  14,5°

Papesse Sangiovese Modigliana Romagna DOC - Villa Papiano
(100% Sangiovese) – Emilia Romagna – 13°

Rosso Toscana IGT anfora - Ottomani
(100% Sangiovese) – Toscana - 13,5°

Rosso Toscana IGT - Montepepe  
(70% Syrah, 30% Massaretta) – Toscana -14,5°

Syrah Umbria IGT - Andrea Pilar
(100% Syrah) – Umbria - 13°

Rosso IGT - Malgiacca   
(Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo, Malvasia Nera, Barbera, 
Montepulciano, Merlot, Syrah, Chasselas) – Toscana - 14°

Ciliegiolo Marche IGT - Sergio Marani  
(100% Ciliegiolo) – Marche - 12,5°

Tintilia del Molise DOC Le Colline di Ripa Lame del Sorbo 
- Azienda Agricola Vinica  
(100% Tintilia) – Molise - 13,5°

Montepulciano d’Abruzzo DOP - Ciavolich
(100% Montepulciano) – Abruzzo - 13,5°

Ciliegiolo Marche IGT - Sergio Marani
(100% Ciliegiolo) – Marche - 12,5°  

Rosso di Gino  Marche Rosso IGT - Fattoria San Lorenzo
(60% Montepulciano, 40% Sangiovese) – Marche - 14°

Montepulciano d’Abruzzo DOC - Torre Raone
(100% Montepulciano) – Abruzzo - 14°

Pignocco Lacrima di Morro d’Alba DOC - Santa Barbara
(Lacrima di Morro d’Alba) – Marche - 12,5°

Pepo Toscana IGT - Montepepe
(100% Massaretta) – Toscana – 13°

Chianti Classico DOCG - Fattoria Le Masse
(100% Sangiovese) – Toscana - 13,5°

Santa Goccia Rosso IGT - Fattoria Le Masse
(70% Sangiovese, 20% Canaiolo; 10% Trebbiano) – Toscana - 13,5°

Lame del Sorbo Merlot Molise DOC - Azienda Agricola Vinica
(100% Merlot) – Molise - 12,5°
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rossi
CARTA VINI

Lagrein Alto Adige DOC - Putzenhof
(100% Lagrein) – Trentino Alto Adige - 13°

Pinot Nero Alto Adige DOC - Putzenhof
(100% Pinot Nero) – Trentino Alto Adige – 13°

Merlot Alto Adige DOC - Putzenhof
(100% Merlot) – Trentino Alto Adige - 14°

Sudtiroler Blauburgunder DOC - Gottardi
(100% Pinot Nero) – Trentino Alto Adige - 14°

Blauburgunder Mitterberg IGT - Alois Warasin
(100% Pinot Nero) – Trentino Alto Adige - 14,5°

Merlot Alto Adige DOC - Putzenhof
(100% Merlot) – Trentino Alto Adige - 13°

PIWI Cuvée ‘Gandfels 11’ - Thomas Niedermayr
(Cuvée varietà PIWI) – Trentino Alto Adige – 13°

Merlot Archè Colli Euganei Rosso DOC - Reassi  
(100% Merlot) – Veneto - 13°

Tre Frazioni Colli Euganei Rosso DOC - Reassi  
(60% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 10% Cabernet Franc) – 
Veneto - 13,5°

Ca’ del Giovane Rosso Veneto IGT  - Pietro Clementi
(35% Corvina, 30% Corvinone, 30% Rondinella, 5% Molinara) – 
Veneto -13,5°  

Amarone Della Valpolicella Classico DOCG - Pietro Clementi  
(35% Corvina, 30% Corvinone, 30% Rondinella, 5% Molinara) – 
Veneto - 16,5°

Saseti Valpolicella Classico DOC - Monte dall’Ora
(50% Corvina,  20% Corvinone, 20% Rondinella, 5% Molinara, 5% 
Oseleta) – Veneto - 12°

Camporenzo Valpolicella Classico Superiore DOC 
- Monte dall’Ora
(40% Corvina, 30% Corvinone, 20% Rondinella, 5% Molinara, 5% 
Oseleta) – Veneto - 13°

Tai Rosso Veneto Rosso IGT - Pialli
(100% Tai Rosso) – Veneto - 13,5°

Bora Rosso - Elisa Carpanese
(50% Cabernet Franc, 50% Cabernet Sauvignon) – Veneto -13,5°

Pinot Nero Vigneti delle Dolomiti IGT - Val de Pol Còrs
(100% Pinot Nero) – Veneto - 12,5°

El Moro Veneto Rosso IGT - Vignale di Cecilia  
(Cabernet Franc, Carmenere) – Veneto - 13,5°

Covolo Colli Euganei DOC - Vignale di Cecilia
(70% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon) – Veneto -14°

Merlot Veneto IGT - Cantina Ongaresca
(100% Merlot) – Veneto - 14,5°
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rossi
CARTA VINI

Pinot Nero Veneto IGT - Cantina Ongaresca
(100% Pinot Nero) – Veneto - 13%

Merlot Breganze DOC - Zonta
(100% Merlot) – Veneto - 13,5°

Cabernet Breganze DOC - Zonta
(100% Cabernet Sauvignon) – Veneto – 14°

Rosso di Contrada Terre Siciliane IGT - Marabino
(Nero d’Avola) – Sicilia - 13,5°

Frappato Terre Siciliane IGP - COS
(100% Frappato) – Sicilia – 12°

Gustinella Jungimmune Rosso - Sonia Gambino
(90% Grenache,5% Nerello Macalese, 5% Tinto Nero) – Sicilia 
– 13°

RESTO DEL MONDO

Rot Solera - Moric Haus Marke
(100% Blaufrankisch) – Austria - 12,5°

‘Galets de la Condamine’ - Domaine Arsac
(50% Grenache, 50% Syrah) – Francia - 13,5°  

Petit Accent Rouge Mont Baudile IGT - Domaine de l’Accent 
(Syrah, Grenache) – Francia - 13,5 °

Les Nouettes Vdt - Jean Christophe Garnier
(Grolleau, Pinot d’Aunis) – Francia - 10,5°

Teran - Rencel
(100% Terrano) – Slovenia - 12°
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magnum
CARTA VINI

Ramì Terre Siciliane IGT - Cos
(50% Grecanico, 50% Inzolia) – Sicilia – 12°

Gino Rosso Marche IGT - Fattoria San Lorenzo
(60% Montepulciano, 40% Sangiovese) – Marche - 14°

Bianco di Gino Marche Bianco IGT - Fattoria San Lorenzo
(100% Verdicchio ) – Marche - 14°

Papesse Sangiovese Modigliana Romagna DOC -Villa Papiano
(100% Sangiovese) – Emilia-Roagna - 13°

Langhe Nebbiolo DOC - Trediberri
(100% Nebbiolo) – Piemonte - 14°
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